MENU'

(7-8)
Tagliere di Salumi e Formaggi

(Prosciutto Boncrt Siciliano, Coppa Siciliana, Salame Paesano, Prosciutto Cotto Siciliano, Primo Sale, Talé di Vulcano, Semi Stagionato, Miele e Marmellata)

30€

(1-7-8-11)
Merenda della Nonna
(Tre Pan Sesamo con :

Mortadella La Gloriosa IGP Bologna, Caciocavallo Irpino - Salame Napoli, Ricotta di Vulcano - Pomodoro, Olio Evo, Basilico, Origano)

12€

(-7-)
Ricotta e Marmellata
(Ricotta di Capra di Vulcano, Marmellata di Pomodoro)

7€
(1-4-7)
Burro e Alici
(Pane Burro e Alici "Scalia” del Meditteraneo)
12 €
(1)
Crostini con Lardo di Patanegra
(Pane con Lardo di Patanegra)
8€
(1-3-7)

Una Zingara a Vulcano

(Panpizza, Insalata, Pomodoro, Scamorza Affumicata, Prosciutto Crudo, Maionese)

10 €
(3-4-5-12)
Vitello Tonnato
(Girello di Vitello "Gianni Negrini", Salsa Tonnata)
16 €
(7

Carne Salada

(Carpaccio di Manzo, Blue di Bufala, Soncino, Pomodorini)

14€

(-14-)
Ostrica
45€



Allergeni Alimentari

1)GLUTINE
cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi ibridati derivati
2)JROSTACEI
e prodotti a base di crostacei
3)QOVA
e prodotti a base di uova
4)PESCE
e prodotti a base di pesce
5)BRACHIDI
e prodotti a base di arachidi
6)BOIA
e prodotti a base di soia
7)ATTE

e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
8)HRUTTA A GUSCIO
come mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiu, noci pecan, anacardi,
pistacchi e i loro prodotti
9)BEDANO
e prodotti a base di sedano
10)BENAPE
e prodotti a base di senape
11)BEMI DI SESAMO
e prodotti a base di sesamo
12)ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiori
a 10 mg/kg o 10 mg/l in termini di anidride solforosa totale
13)UPINI
e prodotti a base di lupini
14)MOLLUSCHI
e prodotti a base di molluschi



